Caratteristiche tecniche - Technical features
Caractéristiques techniques - Caracteristicas tecnicas - TEXHUYECKUE JAHHLIE

Modello Divisioni nr. Grammatura gr Capacita kg Pressino mm Peso kg Potenza kw

. : Model Divisions Weight range g Capacity kg Stamp mm Weight kg Power Kw
BAKERY PASTRY AND PIZZA EQUIPMENT Modele Divisions Poids pate g Capacité kg Taloche mm Poids kg Puissance Kw

SPEZZATRICE QUADRA
PRESSA

SQUARE DIVIDER
PRESS

DIVISEUSE CARREE
PRESSE

DIVISORA QUADRADA
PRENSA

TECTOOENUTENb ANATECTA
MPAMOYrOJIbHON ®OPMbI
NMPECC

Macchina adatta per la spezzatura di pasta
Struttura in acciaio verniciato a forno. Vasca
e coltelli in acciaio inox AISI 304. Pressini
in nylon alimentare. Pulsante pulizia coltelli.

Machine suitable for dough dividing
Steel stove painted structure. Basket and
knives in stainless steel AISI 304. Stamps
in alimentary nylon. Button for the cleaning
of the knives.

Machine idéal pour couper la pate
Structure en acier avec peinture cuite au
four. Cuve et couteaux en acier inox AlSI
304. Taloches en nylon alimentaire. Bouton
pour le nettoyage des couteaux.

Maquina para la division de masa
Estructura en acero barnizada al horno,
perol y cuchillas en acero inoxidable AlSI
304. Moldes en nylon alimentario, botén
para la limpieza de las cuchillas.

MALUMHA nOOXOAUT onA AENEHKUA
TECTA

CTpyKTypa nsrotoBneHa n3
OKpaLLEeHHOM B neyn ctanu. [lexa n
HOXXN N3 HepxkasetoLen ctanu AlSI
304. MNpeccbl N3 NULLEBOro HEMSOHA,
KHOMKa O4ULLEHNA HOXKEN

. Pannello comandi.

Control Panel.

Panneau de commande.
Panel de mandos.
MaHenb ynpasnennsa

. Struttura porta coltelli imbullonati.

Bolted knives holder structure.
Structure couteaux boulonnés.
Estructura cuchillas empernadas.
Hoxun npukpenneHsl K
nepxxartento 6ontamu

. Protezione anti-corrosione su piastra

alluminio stampini.

Anti-corrosion protection on stamps
steel plate.

Protection anticorrosion sur plaque
taloches en aluminium.

Proteccién anticorrosion placa
aluminio compresores.
AHTUKOPPO3UINHOE NOKpPbITUE
cTanbHbIX NIUT

. Teglia raccogli briciole in acciaio inox.

Stainless steel collecting crumbs tray.
Plague ramasse miettes en acier inox.
Placa en acero inoxidable para
recoger las migas.

MoaHoC 13 HepXkaBetoLen cTanu
AnA cbopa KpoLuek

. Serbatoio capiente e doppia

guarnizione tra serbatoio e centralina.
Big tank and double sealing between
tank and hydraulic unit.

Grande cuve et double garniture entre
la cuve et la pompe hydraulique.
Deposito capaz y doble juntura entre
el deposito y la centralita hidraulica.
[iBoHaA nsonAaumA Mexxay YaHom
M TMApaBnnyecKyM NprBoLoM

Modelo
mo[enb
DSA10
DSS10
DRYAVA0)
DSS20
DSA24
DSS24
DSA30
DSS30
DSA10M
DSS10M
DSA20M
DSS20M
DSA24M
DSS24M
DSA30M
DSS30M
DSA1020
DSS1020
DSA1530
DSS1530
RPA
RPS

RAM si riserva il diritto di apportare modifiche tecniche senza alcun preavviso.

Divisions
Oenexua

10

20

24

30

10

20

24

30

DSA/DSS

Gramaje
PasBec rp

300/1600

150/800

120/650

90/520

300/2000

150/1000

120/820

90/650

150/1600

90/1050

Capacidad kg Compresore mm
BmectumocTb kr Pasmepbl Jenenui

16

16

16

16

20

20

20

20

16

16

23
23

100x200x100h

100x100x100h

100x80x100h

80x80x100h

100x200x120h

100x100x120h

100x80x120h

80x80x120h

100x200x100h

80x163x100h
80x80x100h
512x409x135h
512x409x135h

Peso kg
Bec kr

240

240

240

240

240

240

240

240

240

240

220
220

Potencia Kw
MowHocTb KBT

0,75

0,75

0,75

0,75

0,75

0,75

0,75

0,75

0,75

0,75

0,75
0,75

Via Luigi Cazzola, 35D - 36015 SCHIO - Vicenza ltaly - Tel. +39.0445.576866 - Fax +39.0445.577202

info@ramsrl.eu -

www.ramsrl.eu

Realizzazione grafica, foto e stampa: Grafiche Marcolin - Schio 0510

S QUARELINE

SPEZZATRICE QUADRA
PRESSA

SQUARE DIVIDER
PRESS

DIVISEUSE CARREE
PRESSE

DIVISORA QUADRADA
PRENSA

TECTOOENWUTENDb ANATECTA

MPAMOYTOJIbHOW ®OPMbl
NPECC

www.ramsrl.eu




g

‘ o
\

ﬁ Semiautomatic
divider

=

Automatic
divider

Ciclo di lavoro pressata e taglio azionati da selettore, apertura
coperchio manuale. Per paste tenere.

Pressing and cutting working cycle by a selector, manual lid

Tempo di pressata regolabile da PLC. Ciclo di lavoro pressata, opening. Dough 70/80% water.

taglio e apertura coperchio automatici.
Cycle de travail pressage et coupe av ec un sélecteur, ouverture

Pressing time adjustable by PLC, automatic pressing, cutting and manuelle du couvercle. Pate 70/80% eau.

lid opening working cycle.
Ciclo de trabajo compresion y corte para un selector, apertura
manual de la tapa. Masa 70/80% agua.

MOJIYABTOMATUYECKWA TECTOAENUTENb
Pabouni umkn npeccoBaHna 1 pe3ky NPUBOAATCA B
[eNcTBUe C MOMOLLbIO CeneKkTopa, Ppy4HOe OTKpPbITUE
KpbILWKKW. [1NA HEXXHOro TecTa.

Cycle de travail reglable par un PLC. Pressage, coupe et ouverture
du couvercle automatique.

Ciclo de trabajo regulable para PLC compresion, corte y apertura
automatica de la tapa.

ABTOMATUYECKWUN TECTOAENUTENb

Bpewma npeccoBaHuna perynupyetca nocpeacteom PLC, pabo4uii
LMK NPeccoBaHnsA, peska U OTKPbITUE KPbILLKK
aBTOMaTN4ecKme.

Griglia optional per DSS e RPS
Grid optional for DSS and RPS
Grille en option for DSS et RPS
Parilla opcional for DSS y RPS
PeweTtka onuma anA DSS n RPS

4
SQUARELINE SQUARE DIVIDER
RAMm

Automatic divider

DSAs:

Semiautomatic divider

DSSisi

Spezzatrici automatiche e semiautomatiche doppio taglio

Automatic and semiautomatic divider double cut

Diviseuses automatique et semiautomatique double coupe

Divisora automatica y semiautomatica doble corte

ABTOMATUYECKUE U MONYABTOMATMYECKMWE TECTOAESIMTENU C ABOWHON PE3KON

4
SQUARELINE SQUARE DIVIDER
FRA/Arm

W
FEETEEEES
SLLLEISES

Automatic
press

Pressa Automatica per pasta
e burro.

Automatic Press For dough
and bultter.

Tasseuse a beurre et pate au-
tomatique.

Prensa Automatica Para masa
y mantequilla.

ABTOMATWYECKMWI MPECC
ONnA TecTa u CIMBOYHOrO
macna.

Tempo di pressata regolabile da PLC, ciclo di lavoro pressata e apertura
coperchio automatici.

Pressing time adjustable by PLC. Working cycle: automatic pressing
and lid opening.

Cycle de travail reglable par un PLC. Pressage et ouverture du
couvercle automatique.

Ciclo de trabajo regulable para PLC compresion y apertura automatica
de la tapa.

BpemA npeccoBanuA perynupyetcaA nocpeactsom PLC, pabouuii
LIMKI1 MPECCOBaHWA 1 OTKPbITVE KPbILLKN aBTOMaTU4ECKMeE.
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SQUARELINE
=

Semiautomatic

press

Pressa semiautomatica per pasta e burro. Ciclo di lavoro: pressata
con joystick e apertura coperchio manuale.

Semiautomatic press for dough and butter. Working cycle: pressing
by joystick and manual lid opening.

Tasseuse a beurre et pate semi-automatique. Cycle de travail:
pressage par joystick et ouverture couvercle manuelle.

Prensa semiautomatica para masa y mantequilla. Ciclo de trabajo:
compresion con joystick y apertura manual de la tapa.
lMonyaBTOMaTnyecku npecc anda tecrta v macna. Pabouni
LIMKJT: MPEeccoBaHme Mpu NMoMOLLM IXKONCTUKA, PYHHOE OTKPbITUE
KPbILLKN.
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