CHOCOFORM

ESTRUSORE

Una macchina sicuramente innovativa che sfrutta
la pressione all'interno diun cilindro, perrealizzare
grandi quantita di prodotti utilizzando speciali car-
tucce a base di cioccolato, nocciola, mandorla etc..

Quest'ultime, realizzate precedentemente e cri-
stallizzate all'interno di una temperatrice, potranno
essere plasmate con innumerevoli forme e dimen-
sioni.

La macchina & dotata di un pannello Touch Screen
su cui @ possibile visualizzare, in funzione della
matrice desiderata, la pressione esercitata dall’e-
strusore sincronizzata con un’apposita lama di
taglio che determina la dimensione dei prodotti
direttamente da programma; attraverso il sistema
di programmazione potremo in modo sincrono au-
mentare o diminuire la produzione degli estrusi.

Si consiglia di affiancare Chocoform ad un tunnel

di raffreddamento per consolidare forma e strut-

tura del composto e a fine linea una delle nostre
® tartufatrici automatiche che, dal nostro punto di vi- ®

sta, rappresentail finale ottimale per gran parte dei

soggetti ottenuti.

Dati tecnici
Produzione oraria
Dimensioni
Assorbimento

circa 50Kg/h.
1250mm x 1100mm x h 2310mm \
V.380,50 Hz Kw 2,5 —

Kg. 3000 x

Peso totale
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